
Cócteles
O F E R TA E S P E C I A L 2 0 2 5



En el hotel Majadahonda estamos especializados en todo tipo de eventos y
celebraciones, disponemos de distintos espacios donde crear un ambiente íntimo

y generar una atmósfera acorde a sus necesidades. es un placer presentarles
nuestra amplia selección de aperitivos para cócteles así como los servicios

complementarios que puedan necesitar. Atendemos cada detalle con
absoluta dedicación intentando satisfacer sus necesidades, de manera
personalizada con un solo objetivo, que su celebración sea un éxito.
si necesitan que les presupuestemos cualquier otro plato, no dude en
consultárnoslo, nuestro chef  estará encantado de valorárselo. además

adaptamos los menús a cualquier tipo de intolerancia o alergia.
esperando que realicen su celebración con nosotros,

reciban un cordial saludo.

La Dirección



Confeccione su propio cóctel incluyendo las piezas que más le gusten
Cócteles

Cóctel  15
PRECIO 39€ I/I - Una hora y media de duración

7 piezas de aperitivos fríos
7 piezas de aperitivos calientes

1 pieza de postre

Cóctel  20
PRECIO 45€ I/I - Dos horas de duración

10 piezas de aperitivos fríos
8 piezas de aperitivos calientes

2 piezas de postre

Cóctel  25
PRECIO 51€ I/I - Dos horas de duración

13 piezas de aperitivos fríos
9 piezas de aperitivos calientes

3 piezas de postre

A continuación les ofrecemos una lista de aperitivos fríos, aperitivos calientes y
postres a elegir para la confección de su cóctel:



Crema De Melón Y Jengibre
Gazpacho Con Sal De Jabugo

Gazpacho De Sandía Y Cereza
Blinis De Salmón Con Caviar De Soja

Salmorejo Con Polvo De Queso De Cabra
Pan Especiado, Mousse De Higos Y Jamón De Pato
Baguetinas Rellenas De Jamón Ibérico Y Tumaca

Cremoso De Queso Con Mermelada De Tomate Y Albahaca
Pan Con Pasas, Nueces, Queso De Cabra Y Cebolla Caramelizada
Rollito De Salmón Con Aderezo De Pepinillos Y Aceitunas Negras

Tramezzini De Pechuga De Pato Con Mahonesa De Wasabi
Mousse De Foie Con Harina De Pistachos Y Jugo De Mango

Ensalada De Langostinos Con Melón Y Guacamole
Crostini De Cecina Ahumada De León

Bastoncitos De Queso Manchego
Tartar De Solomillo De Vaca

Brocheta Caprese

Aperitiv os Fríos



Croquetas De Boletus
Fish And Chips De Merluza
Croquetas De Jamón Ibérico

Rollitos De Morcilla Asturiana
Bocaditos De Morcilla De Burgos

Langostinos Envueltos En Patata Ratte
Brocheta De Pato Con Salsa De Naranja Y Miel
Happy De Pollo Tikka Masala Con Coco Rallado

Rollitos Wonton De Ave, Pasas, Almendras Y Miel
Montadito De Solomillo De Cerdo Ibérico Al Ajo Tostado
Timbal De Patata, Jamón Ibérico Y Huevo De Codorniz

Tosta De Solomillo De Ternera Con Salsa Px
Abanico Ibérico Con Salsa Chimichurri

Tartaleta De Rabo De Toro Trufado
Pulpo Asado Con Ajada Y Patata

Mini Cheese Burguers Americanas
Gambas Envueltas En Panko
Brocheta De Pollo Teriyaki
Croquetas De Bogavante

Rollitos De Chistorra

Aperitiv os Calientes



Postres

Todos los cócteles incluyen:
Refrescos, cerveza, vino blanco, vino tinto y agua mineral

Costrada De Alcalá
Brocheta De Frutas Naturales
Surtido de Pastelitos Artesanos

Brownie De Chocolate Caliente
Tarta De Queso y Frambuesa
Pavlovas Rellenas De Frutas

Tarta Fina De Manzana
Tarta Red Velvet



Nuestras Estaciones

Sushi
PRECIO 7€ I/I

Niguiris Shusi De Vegetales, De Salmón, De Atún y De Ternera

Quesos
PRECIO 7€ I/I

Quesos Nacionales e Importación Acompañados
De Uvas Pasas, Membrillo, Frutos secos, Mermeladas y Panes Variados

Pulpo
PRECIO 7,80€ I/I

Asado, A Feira, En Ensalada y En Carpaccio

Hamburguesas
PRECIO 7,80€ I/I

Mini Hamburguesas De Vacuno, De Salmón y De Pollo Con Sus Toppings

Cervezas
PRECIO 5,60€ I/I

Heinneken, Mahou, Aguila, Desperados, Estrella Galicia

Duración 45 minutos.
Precios por persona asistente al evento



Información Adicional

Mismo  menú para todos los asistentes

Se confirmará número exacto de invitados y número de pescados y carnes 
72 horas antes de la celebración del evento.

Salón privado a partir de 25 personas.

Para después (pre-contratado):
Barra libre adulto 2 horas 24€ I/I por persona.
Alquiler de salón con camarero post evento  100€ I/I.



hotelmajadahonda.com
comercial@hotelmajadahonda.com

916382122


